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PELLIROSSO

Racconta con lo stile inconfondibile
dei vini Coppi, basato su un’attenta
cura in vigna, il vitigno simbolo del
Salento che fa del fruttato avvolgente
la sua carta vincente, in armonico
abbinamento con piatti di terra. il
nome si riferisce alla consistenza della
buccia delle uve Negroamaro.

Vitigno: Negroamaro 100%
Gradazione alcolica: 13%

Zona di produzione: Nord Salento
Tipo di terreno: argilloso e limoso
Sistema di allevamento: spalliera
Resa per pianta: da 1 a 4 Kg circa
Anno di impianto: 1995
Vendemmia: nella seconda meta

di settembre con raccolta manuale
Vinificazione: rispetta ed esalta le
caratteristiche delle uve Negroamaro,
le quali possono cosi esprimersi con la
loro struttura tannica e con piu colore,
attraverso la macerazione

sulle bucce. Ogni passaggio

avviene a temperatura controllata
Produzione annuale:

circa 100.000 bottiglie

Temperatura di servizio: 18 - 20°C
Allergeni: contiene solfiti

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore: intensamente rosso

con una tonalita brillante

Profumo: finemente aromatico

e col caratteristico fruttato del vitigno
in cui si riconoscono i piccoli frutti

a bacca nera, persistente

Sapore: secco, pieno, abbastanza
morbido, sapido ed equilibrato
Abbinamento gastronomico:

cavolo rosso brasato, zuppa di fagioli
neri, carne alla brace, ciceri e tria
Capacita di invecchiamento:

fino a 10 anni

se conservato correttamente

Premi: vedi retro
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Il raconte avec le style unique des vins
Coppi, basé sur un soin attentif dans

le vignoble, le cépage symbolique du
Salento qui fait du fruité enveloppant
son atout, en combinaison harmonieuse
avec des plats terreux. Le nom fait
référence a la consistance de la peau
des raisins Negroamaro.

Variété: Negroamaro 100%

Teneur en alcool: 13%.

Zone de production:

Brindisi, Salento — Italie

Type de sol: argileux et limoneux
Systeme de plantation: espalier
Rendement par plante: de 1 a 4 Kg
Année de plantation: 1995

Récolte: dans la deuxieme moitié

de septembre de septembre avec
vendanges manuelles

Vinification: respecte et valorise

les caractéristiques des raisins
Negroamaro, qui peuvent ainsi exprimer
leur structure tannique et plus de
couleur, par une macération sur les
peaux. Chaque étape se déroule a une
température controlée

Production annuelle:

environ 100 000 bouteilles Température
de service : 18 -20°C

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur:

rouge intense avec une teinte brillante
Bougquet: finement aromatique

et avec le fruité caractéristique de

la vigne dans lequel on reconnait

de petites baies noires, persistant.

En bouche: sec, plein, assez doux,
sapide et équilibré Accord mets et vins:
Chou rouge braisé, soupe aux haricots
noirs, viande grillée, ciceri et tria
Capacité de vieillissement:

jusqu’a 10 ans si elle est
correctement stockée.

Récompenses:

voir au dos de la page




PELLIROSSO

Annata 2019
89/100 - Falstaff Trofeo Puglia 2022

Annata 2020
92 punti sulla Guida Luca Maroni dei Migliori Vini d’ltalia 2022

Annata 2016
93/100 su Falstaff Apulien Trophy 2020
Top 100 Vini migliori al mondo per qualita/prezzo

Annata 2018
Best Buy on Wine Enthusiast buying guide 2020 USA

Annata 2016
Gold Medal Berliner Wine Trophy 2016

Annata 2017
92/100 sulla Guida Luca Maroni Migliori Vini d’Italia 2019

Annata 2016
Oscar “Berebene” del Gambero Rosso 2018

Annata 2016
Due Bicchieri del Gambero Rosso 2018

Annata 2015
Menzione sulla Guida Luca Maroni
dei Migliori Vini Italiani 2017

Annata 2012
Due bicchieri, Vini d’ltalia
del Gambero Rosso 2016

Annata 2012
Diploma di Gran Menzione
al Concorso Internazionale Vinitaly di Verona 2015

Annata 2008
Menzione sulla guida Gambero Rosso
Vini d’ltalia 2011

Annata 2005
Diploma di Gran Menzione
al Concorso Internazionale Vinitaly di Verona 2007

Annata 2003

Diploma di Medaglia d’oro di Pramaggiore
al 44° Concorso Nazionale Vini

DOCG e DOC e IGT 2005

Annata 2003

Bacco di Pramaggiore Regione Puglia
(unico consegnato in Puglia)

al 44° Concorso Nazionale Vini DOCG
e DOC e IGT 2005

PREMI/RECOMPENSES

Vintage 2019
89/100 - Falstaff Apulian Trophy 2022

Vintage 2020
92 points in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2022

Vintage 2016
93/100 on Falstaff Apulien Trophy 2020
Quality/Price Worldwide Top 100 Best Wines

Vintage 2018
Best Buy on Wine Enthusiast buying guide 2020 USA

Vintage 2016
Gold Medal Berliner Wine Trophy 2016

Vintage 2017
92/100 in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2019

Vintage 2016
Oscar “Berebene” in gambero Rosso 2018

Vintage 2016
Two Glasses in Gambero Rosso 2018

Vintage 2015
Mention in Luca Maroni’s Guide
of the Best Italian Wines 2017

Vintage 2012
Two glasses in Wines of Italy
Gambero Rosso 2016

Vintage 2012
Special Mention Diploma
at the Vinitaly International Competition in Verona 2015

Vintage 2008
Mention in the Gambero Rosso guide
Italian Wines of 2011

Vintage 2005
Special Mention Diploma
at the Vinitaly International Competition in Verona 2007

Vintage 2003

Certificate and Gold Medal winner at the

44th Pramaggiore National Wine Competition
DOCG, DOC and IGT 2005

Vintage 2003

Bacco di Pramaggiore Pulia Region

(the only prize awarded to Puglia)

In the 44th National Wine Competition DOCG,
DOC and IGT 2005
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