
Il est dédié au sénateur de la 
République Antonio Michele Coppi, 
fondateur clairvoyant du domaine 
Coppi ainsi que vigneron, qui aime et 
connaît profondément le territoire de 
la « Murgia dei Trulli de Bari », dont 
cette vigne est l’une des plus nobles 
expressions.

Cépage: Primitivo 100%
Teneur en alcool: 13,50%
Zone de production: Puglia
Nature du sol: 
collines calcaires et argileuses
Type de plantation: 
Gobelet des pouilles
Rendement:
environ de 1 à 4 kg par plante.
Année de plantation: 1990
Vendange: raisins de famille
cueillis à la main, pendant les
dix premiers jours de septembre.
Vinification: les raisins sont 
soigneusement sélectionnés dans 
la cave, foulés, égrappés et mis 
en fermentation.La fermentation 
alcoolique sur les peaux permet 
l’extraction de toutes leurs précieuses 
substances : arômes fruités, 
polyphénols, tanins… Chaque étape 
se déroule à température contrôlée. 
Après la séparation des marcs, le vin 
est transféré dans des cuves en Inox
Production annuelle:
environ 30 000 bouteilles.
Température de service: 18 – 20 °

NOTE DE DÉGUSTATION
Couleur: rouge intense
avec des nuances violacées
Nez: assez intense et persistant,
net et légèrement épicé.
En bouche: sec, chaud,
doux, assez tannique et sapide.
Mariage mets-vins: moussaka à 
la viande et aux aubergines, poulet 
mariné à la sauce soja, soupe à 
l’oignon, pain grillé avec du lard,
avec du parmesan.
Garde: plus de 15 ans, si 
correctement stocké.
Récompenses: voir au verso

SENATORE
PRIMITIVO D.O.C. GIOIA DEL COLLE

È dedicato al Senatore Antonio Michele 
Coppi, lungimirante fondatore della 
Casa Vinicola Coppi nonchè enologo, 
che ama e conosce profondamente il 
territorio della Murgia barese dei trulli di 
cui questo vitigno è una delle più nobili 
espressioni.

Vitigno: Primitivo 100%
Gradazione alcolica: 13,50%
Zona di produzione: Puglia.
Tipo di terreno: 
calcareo e argilloso su rilievi collinari
Sistema di allevamento: alberello
Resa per pianta: da 1 a 4 Kg circa
Anno di impianto: 1990
Vendemmia: raccolta a mano 
da uve di produzione aziendale 
nella prima decade di settembre
Vinificazione: in cantina le uve 
vengono ancora attentamente 
selezionate, quindi pigiate,
diraspate e inviate nei vinificatori. 
La fermentazione alcolica sulle 
bucce permette l’estrazione di tutte le 
pregevoli sostanze in esse contenute: 
dal fruttato ai polifenoli, fino ai tannini. 
Ogni passaggio avviene a temperatura 
controllata. Una volta separate le 
vinacce, il vino và in serbatoi di acciaio 
Produzione annuale: 
circa 30.000 bottiglie
Temperatura di servizio: 18 - 20° C
Allergeni: contiene solfiti

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: rosso intenso 
con tonalità violacee
Profumo: abbastanza intenso 
e persistente, fine 
e lievemente speziato 
Sapore: secco, caldo, morbido, 
abbastanza tannico e sapido
Abbinamento gastronomico: 
mousaka di melanzane e carne, 
pollo con salsa di soia, zuppa di 
cipolle, crostini di pane con il lardo, 
parmigiano reggiano
Capacità di invecchiamento: 
oltre 15 anni se conservato 
correttamente
Premi: vedi retro
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PREMI/RÉCOMPENSES

  Annata 2022
4 Viti – Guida Vitae AIS 2026 Annata 2022

95/100 e Faccino Doctor Wine
 Guida Essenziale ai Vini d’Italia 2026 diDaniele Cernilli

 Annata 2022
Tre Bicchieri – Gambero Rosso 2026

Annata 2022
Corona e Top 300 – Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2025

Annata 2020
90 punti - James Suckling 

Annata 2020
96/100 alla Vinoway Wine Selection 2025 a cura Davide Gangi Annata 

2021
4 Viti nella Guida Vitae AIS 2025

Annata 2021
“5 Grappoli” Guida Bibenda FIS 2025

Annata 2021
Corona + Corona “Oggi le Corone le decido io”

 + Corona Top 300 - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2025

Annata 2019
91 punti Wine Spectator

Annata 2020
91 punti - Guida “I Vini di Veronelli” 2024 

2024
Annata 2017 90 punti - Wine Spectator 

Annata 2020
 Tre Bicchieri del Gambero Rosso 2024 

Annata 2020
4 Viti nella Guida Vitae AIS 2024 

Annata 2020
Corona - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2024 

Annata 2020
“5 Grappoli” Guida Bibenda FIS 2024 

Annata 2019 
Stella (95/100) sulla Vinoway Wine Selection 2024 a cura Davide Gangi 

Annata 2019
95 punti - Doctor Wine by Daniele Cernilli

Guida Essenziale ai Vini d’Italia 2024 

Annata 2019
ORO a The WineHunter Award 2023 

Annata 2018
Stella (95/100) sulla Vinoway Wine Selection 2023 a cura Davide Gangi 

Annata 2019
93/100 - Falstaff Guida D’Italia 2023

Annata 2019
4 Viti nella Guida Vitae AIS 2023 

Annata 2019
Tre Bicchieri del Gambero Rosso 2023 

Vintage 2022
“4 Vines” – AIS Vitae Winebook 2026 Vintage 2022

95/100 and “Faccino Doctor Wine” 
Essential Guide to Italian Wines 2026 by Daniele Cernilli

Vintage 2022
3 Glasses – Gambero Rosso 2026

Vintage 2022
Crown and Top 300 – Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2025

Vintage 2020
90 points - James Suckling 

Vintage 2020
96/100 in Vinoway Wine Selection 2025 by Davide Gangi 

Vintage 2021
“4 Vines” in Vitae winebook AIS 2025

Vintage 2021
“5 Grappoli” Bibenda Winebook FIS 2025 

Vintage 2021
Crown + “Oggi le Corone le decido io” Crown 
+ Top 300 Crown - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2025

Vintage 2019
91 points Wine Spectator

Vintage 2020
91 points - “I Vini di Veronelli” 2024 

Wine Guide Vintage 2017
90 points - Wine Spectator 

Vintage 2020
3 Glasses - Gambero Rosso 2024 

Vintage 2020
“4 Vines” in Vitae winebook AIS 2024 

Vintage 2020
Crown - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2024

Vintage 2020
“5 Grappoli” Bibenda Winebook FIS 2024 

Vintage 2019
Star (95/100) in Vinoway Wine Selection 2024 by Davide Gangi 

Vintage 2019
95 points - Doctor Wine by Daniele Cernilli
Italian Wines Essential Guide 2024 

Vintage 2019
GOLD at The WineHunter Award 2023 

Vintage 2018
Star (95/100) in Vinoway Wine Selection 2023 by Davide Gangi 

Vintage 2019
93/100 - Falstaff Italian Wine Guide 2023

Vintage 2019
“4 Vines” in Vitae winebook AIS 2023 

Vintage 2019
3 Glasses - Gambero Rosso 2023 


