
Il présente une couleur rose brillante, 
un perlage fin et persistant, un parfum 
et un goût délicatement fruités, apte 
à touts moments. Raffiné en apéritif, 
avec des plats de fruits de mer, mais 
excellent aussi à la fin d’un repas 
avec des pâtisseries aux amandes. Le 
nom évoque les bulles combinées à 
la cerise, production d’excellence du 
territoire de Turi.

Cépage: Negroamaro 100%
Teneur en alcool: 11,50%
Zone de production: Salento, Puglia
Type de sol: argileux et limoneux
Système de culture: espalier
Récolte: septembre 
Vinification: une macération sur les 
peaux pendant quelques heures et un 
pressurage doux dont on ne retire que 
la fleur, utilisée pour le processus en 
autoclave. Une Méthode Charmat qui – 
en 20 ans d’expérience – a été affinée 
pour mettre en valeur les meilleurs 
arômes fruités et la rendre pleinement 
harmonieuse.
Température de service: 8° C
Allergènes : contient des sulfites

NOTES DE DÉGUSTATION
Couleur: un rose raffiné animé de 
nuances vives, perlage fin et persistant
Bouquet: fruité, plein, avec
un parfum de fruits rouges
mûrs et des fleurs sauvages
En bouche: délicatement fruité,
sapide, persistant, harmonieux.
Accord mets et vins:
souhaitable à tout moment, raffiné en 
apéritif, doux pour accompagner une 
paella rapide, excellent en fin de repas 
avec pâtisseries à la pâte d’amande
Capacité de garde: à boire jeune.
Récompenses:
voir au dos de la page.
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Si porge con un rosa brillante, 
perlage fine e persistente, un 
profumo ed un gusto delicatamente 
fruttato, desiderabile a qualsiasi ora, 
raffinato come aperitivo, con piatti 
di mare, ottimo da fine pasto con 
pasticcini alle mandorle. Il nome 
evoca le bollicine abbinate alla 
ciliegia, eccellenza produttiva del 
territorio di Turi.

Vitigno: Negroamaro 100%
Gradazione alcolica: 11,50%
Zona di produzione: Salento, Puglia
Tipo di terreno: argilloso e limoso
Sistema di allevamento: spalliera
Vendemmia: settembre 
Vinificazione: 
con macerazione sulle bucce per 
alcune ore ed una pressatura soffice 
da cui si prende solo il fiore, utilizzato 
per la lavorazione in autoclave. 
Metodo Charmat che - in 20 anni di 
esperienza aziendale - è stato affinato 
fino a valorizzare al meglio i profumi 
fruttati ed a renderlo pienamente 
armonico
Temperatura di servizio: 8° C
Allergeni: contiene solfiti

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: di un rosa raffinato 
ravvivato da tonalità vivaci, 
perlage fine e persistente
Profumo: fruttato, ampio, con 
fragranza di frutti rossi maturi 
e fiori selvatici
Sapore: delicatamente fruttato, 
sapido, di lunga persistenza, 
armonico
Abbinamento gastronomico: 
desiderabile a qualsiasi ora, raffinato 
come aperitivo, morbidamente adatto 
per accompagnare una paella veloce, 
ottimo da fine pasto con 
pasticcini di pasta di mandorle
Capacità di invecchiamento: 
da bere giovane
Premi: vedi retro



PREMI/RÉCOMPENSES
 

BOLLICINECHERÌ
EXTRA DRY 

SALENTO ROSÈ I.G.P.

Annata 2023
3° posto a “Dolce Puglia 2024” - AIS (Associazione Italiana Sommelier) 

Categoria spumanti dolci Annata 2019
94/100 sulla Guida Luca Maroni Migliori Vini d’Italia 2020 

Annata 2018
93/100 sulla Guida Luca Maroni

Miglior Spumante Metodo Charmat Rose’ d’Italia

Annata 2017
93/100 sulla Guida Luca Maroni

Migliori Vini d’Italia 2019

Annata 2017
1° posto miglior spumante rosè charmat d’Italia

Migliori Vini Italiani 2019 

Annata 2015
2° posto miglior spumante metodo charmat d’Italia

Migliori Vini Italiani 2017

Annata 2015
92/100 sulla Guida Luca Maroni 

dei Migliori Vini d’Italia 2017

Annata 2013 
Premio Miglior Spumante di Puglia
Annuario Migliori vini d’Italia 2015 

di Luca Maroni 

Annata 2013 
diploma di merito 

Concorso Nazionale Vini Rosati d’Italia 2015

Annata 2012 
Menzione sulla guida 

di Luca Maroni Annuario 
dei Migliori Vini d’Italia 2014 

Annata 2011 
Menzione 

sull’Annuario dei Migliori Vini d’Italia 2013 
di Luca Maroni 

  
diploma Concorso Nazionale 

dei vini Rosati 2012

Vintage 2023
3rd place at “Sweet Puglia 2024” - AIS (Italian Sommelier Association)

Category: sweet sparkling wines Vintage 2019
94/100 in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2020 

Vintage 2018
93/100 in Luca Maroni’s Guide
Best Italian Charmat Sparkling Rosè

Vintage 2017
93/100 in Luca Maroni’s Guide
of the Best Italian Wines 2019

Vintage 2017
1° place best italian rosè sparkling Charmat
of the best Italian Wines 2019 

Vintage 2015
2° place best italian sparkling Charmat
of the best Italian Wines 2017

Vintage 2015
92/100 in Luca Maroni’s Guide
of the Best Italian Wines 2017

Vintage 2013 
Award for Best Sparkling wine of Puglia 
‘Best of Italy Yearbook’ 2015 
by Luca Maroni

Vintage 2013 
Merit Diploma 
at the National Wine Competition of Italy 2015 

Vintage 2012 
Mention 
in Best Italian Wine Yearbook 2014 
by Luca Maroni

Vintage 2011 
Mention 
in the ‘Best Italian Wines’ 
by Luca Maroni 2013

Diploma at the National Competition 
of Rosé Wines 2012


