
Cantonovo è l’espressione più 
autentica delle nostre colline a ridosso 
del mare. Dal rispetto della natura, 
che caratterizza un vino bio, fino ai 
profumi vinosi all’insegna di un rosso 
suadente. La freschezza dei frutti rossi 
conquista al primo sorso. Il nome 
celebra il ciclo della natura evocato 
dalle quattro stagioni che danno il 
nome agli altrettanti capitoli del Canto 
Novo Dannunziano.

Vitigno: Primitivo 100%
Gradazione alcolica: 13,50%
Zona di Produzione: Puglia
Tipo di terreno: 
calcareo e argilloso su rilievi collinari
Vendemmia: fine agosto, settembre
Vinificazione: 
con una tecnica innovativa che prevede 
la macerazione carbonica per circa 10 
giorni. Al termine di questa
fase, si completa con la pigiatura 
dell’uva e si lascia che
l’eventuale residuo zuccherino 
venga trasformato in alcool nel modo 
convenzionale. Il tutto a temperatura 
controllata
Temperatura di servizio: 18 - 20° C
Allergeni: contiene solfiti

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: rosso violaceo, 
brillante e suadente
Profumo: vinoso, mediamente intenso, 
abbastanza persistente,
che attrae l’attenzione per l’ampia 
collezione di frutti rossi che 
si esprimono nella loro freschezza
Sapore: in bocca il sorso 
è piacevolmente morbido,
il tannino è suadente, 
l’acidità conferisce la giusta freschezza
Conferma al palato i frutti rossi
Abbinamento gastronomico:
delizioso con carni rosse, formaggi, 
zuppe di legumi, fave e cicorie, 
orecchiette e cime di rapa
Capacità di invecchiamento:
fino a 10 anni 
se conservato correttamente
Premi: vedi retro

CANTONOVO
PRIMITIVO BIOLOGICO I.G.P. PUGLIA

Cantonovo ist der authentische Ausdruck 
der Puglia, be- findlich zwischen der 
Adriaküste und dem Ionischen Meer. 
Respekt der Natur ge- genüber, welche 
einen Biowein auszeich- net sowie 
weinige Aromen machen diesen überz-
eugenden Rotwein so besonders. Die 
Frische roter Früchte beeindruckt bereits 
beim ersten Schluck. Der Name feiert den 
Zyklus der Natur, hervorgerufen durch 
die vier Jahreszeiten, welcher Inhalt der 
Gedichtsammlung „Canto Novo“ von 
Gabriele D’Annunzio ist.

Rebsorte: 100% Primitivo
Alkoholgehalt: 14%
Anbaugebiet: Apulien
Bodenbeschaffenheit: kalkig und lehmig, 
leichte Anhöhen
Weinlese: Ende August, September
Weinbereitung: Durch eine innovative 
Technik, die eine Kohlensäuremaischung 
für etwa 10 Tage vorsieht. Am Ende dieser 
Phase wird der Prozess auf herkömmliche 
Weise mit der Traubenpressung und 
der Umwandlung eventueller Zucker-
rückstände in Alkohol abgeschlossen. 
Alle Phasen erfolgen bei kontrollierter 
Temperatur.
Serviertemperatur: 18 - 20 ° C
Allergene: Enthält Sulfite

VERKOSTUNGSMERKMALE
Farbe: brillantes, kräftiges Rot ins Violett 
übergehend
Bukett: weinig, intensiv und anhaltend, 
erregt Aufmerksamkeit durch die volle 
Palette an roten Früchten welche sich in 
ihrer Frische ausdrücken
Geschmack: erscheint im Mund ange-
nehm weich, schmeichelndes Tannin, 
Säure vermittelt eine angenehme Frische, 
bestätigt am Gaumen die roten Früchte
Kulinarische Empfehlungen: deliziös 
als Begleitung von rotem Fleisch, Käse, 
Suppe mit Hülsenfrüchten, traditionelle 
Gerichte wie Bohnenmus mit Zichorie 
oder Pasta Orecchiette mit Stängelkohl
Alterungsfähigkeit: bei richtiger 
Lagerung bis zu 10 Jahre
Auszeichnungen: siehe Rückseite

93/100 SU GUIDA



PREMI/AUSZEICHNUNGEN CANTONOVO
PRIMITIVO BIOLOGICO I.G.P. PUGLIA

 Annata 2021
92 punti sulla Guida Luca Maroni dei Migliori Vini d’Italia 2027

Annata 2021
90/100 – Falstaff Guida d’Italia 2025

Annata 2020
4 Stelle - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2025 

Annata 2019
90/100 - Falstaff Guida D’Italia 2023 

Annata 2019
95 punti - Doctor Wine by Daniele Cernilli

Guida Essenziale ai Vini d’Italia 2023 

Annata 2021
ROSSO a The WineHunter Award 2022 

Annata 2019
90/100 - Falstaff Trofeo Puglia 2022 

Annata 2020
93 punti sulla Guida Luca Maroni dei Migliori Vini d’Italia 2022 

Annata 2019
4 stelle - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2022 

Annata 2017 
90 punti su 5StarWines da Vinitaly 2021

Annata 2019
93/100 sulla Guida Luca Maroni Migliori Vini d’Italia 2020

Annata 2017
90/100 sulla Guida Luca Maroni 

Migliori Vini d’Italia 2020 

Annata 2015
90/100 sulla Vinoway Wine  Selection 2019 

a cura Davide Gangi

Annata 2015
Vino Top Hundred italiani 2018 di Golosaria 

(Paolo Massobrio e Marco Gatti) 

Annata 2015
94/100 sulla Guida Luca Maroni

dei Migliori Vini Italiani 2018

Vintage 2021
92 points in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2027 

Vintage 2021
90/100 – Falstaff Italian Wine Guide 2025

Vintage 2020
4 Stars - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2025

Vintage 2019 
90/100 - Falstaff Italian Wine Guide 2023 

Vintage 2019
95 points - Doctor Wine by Daniele Cernilli 
Italian Wines Essential Guide 2023

Vintage 2021
RED at The WineHunter Award 2022

Vintage 2019 
90/100 - Falstaff Apulian Trophy 2022 

Vintage 2020
93 points in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2022 

Annata 2019
4 stars - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2022

Vintage 2017 
90 points at 5StarWines by Vinitaly 2021

Vintage 2019
93/100 in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2020 

Vintage 2017
90/100 in Luca Maroni’s 
Guide of the Best Italian Wines 2020 

Vintage 2015
90/100 in Vinoway Wine Selection 2019 
by Davide Gangi 

Vintage  2015
Top Hundred italian wine 2018 by Golosaria 
(Paolo Massobrio and  Marco Gatti) 

Vintage 2015
94/100 in Luca Maroni’s Guide
of the Best Italian Wines 2018


