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DON ANTONIO

E il risultato di una sperimentazione
che I'enologo e Senatore Antonio
Michele Coppi, fondatore della dinastia
dei vini Coppi, ha voluto realizzare

con le sue uve piu pregiate. Stupisce
immediatamente per la ricchezza dei
suoi frutti che il vino porge nel calice,
caldo, eppure grandemente morbido e
armonioso

Vitigno: Primitivo 100%

Gradazione alcolica: 14,50%

Zona di produzione: Puglia

Tipo di terreno: calcareo

e argilloso su rilievi collinari
Sistema di allevamento: spalliera
Vendemmia: fine Agosto, Settembre
Temperatura di servizio: 18 - 20° C
Allergeni: contiene solfiti

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Colore: rosso violaceo, brillante e fitto
Profumo: abbastanza intenso e
persistente, fine, che stupisce
immediatamente per la ricchezza dei
suoi frutti, la pulizia del profumo in cui
si sente miscelata con grande dovizia
enologica la vena delle spezie desunta
dal rovere e quella propria dell’uva
Sapore: caldo eppure gradatamente
morbido e armonioso, in cui il tannino
¢ efficacemente controllato, I'acidita
supporta ed & sopratutto freschezza

e fragranza per la sua stupenda mole
olfattiva, sapido, abbastanza corposo,
piuttosto intenso e persistente
Abbinamento gastronomico:

dai grandi piatti della tradizione
italiana, come le lasagne al forno,

il risotto allo zafferano di Gualtiero
Marchesi, I'arrosto di tacchino

fino alla zuppa canadese

di formaggio cheddar

Capacita di invecchiamento:

oltre i 10 anni a condizione che sia
correttamente conservato

Premi: vedi retro
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Don Antonio ist das Ergebnis eines
Versuchs, den der Senator und
Onologe Antonio Michele Coppi,
Griinder der Weindynastie Coppi,

mit seinen besten Trauben unternahm.
Das Ergebnis (iberrascht sofort
aufgrund der Reichhaltigkeit der
Friichte, die der Wein im Glas
darbietet, warm und (iberaus weich
und harmonisch.

Rebsorte: 100% Primitivo
Alkoholgehalt: 14,5%
Anbaugebiet: Apulien
Bodenbeschaffenheit: kalkig und
lehmig, leichte AnhGhen
Erziehungssystem: Spalier
Weinlese: ende August, September
Serviertemperatur: 18 - 20 ° C
Allergene: enthalt Sulfite

VERKOSTUNGSMERKMALE

Farbe: tiefleuchtendes Violett-Rot,
konsistent, dickflissig

Bukett: intensiv und nachhaltig, fein,
tiberrascht sofort aufgrund des hohen
Fruchtgehalts, klarer Duft, durch den
sich mit groBer énologischer Fiille
eine Gewdirznote zieht, welche aus
dem Eichenfass und der Traube selbst
stammt

Geschmack: warm, angenehm

weich und harmonisch, wirksam
kontrolliertes Tannin, die Sdure tragt
und ist wegen ihres auBBerordentlichen
olfaktorischen Umfangs vor allem
Frische und Wohlgeruch, wiirzig,
kérperreich, eher intensiv und
anhaltend

Kulinarische Empfehlungen: die
traditionellen, italienischen Gerichte
wie Lasagne, Safranrisotto

nach Gualtiero Marchesi, gebratener
Truthahn bis hin zu kanadischer
Cheddarsuppe

Alterungsfahigkeit: bei korrekter
Lagerung (iber 10 Jahre
Auszeichnungen: siehe Riickseite



DON ANTONIO

Annata 2018
93/100 - Falstaff Guida D’ltalia 2023

Annata 2018
93/100 - Falstaff Trofeo Puglia 2022

Annata 2019
4 stelle - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2022

Annata 2019
92 punti sulla Guida Luca Maroni dei Migliori Vini d’ltalia 2022

Annata 2018
Due Bicchieri del Gambero Rosso 2021

Annata 2018
ROSSO a The WineHunter Award 2021

Annata 2017
91 punti su 5StarWines di Vinitaly 2021

Annata 2017
ROSSO a The WineHunter Award 2020

Annata 2017
93/100 su Falstaff Apulien Trophy 2020

Annata 2018
92/100 sulla Guida Luca Maroni Migliori Vini d’Italia 2020

Annata 2017
90/100 su Wine Enthusiast guida acquisti 2020 USA

Annata 2017
93/100 sulla Guida Luca Maroni
Migliori Vini d’ltalia 2020

Annata 2017
Tre Bicchieri del Gambero Rosso 2020

Annata 2016
90/100 sulla Guida “5 Stars 2019”
di Vinitaly International

Annata 2016
Due Bicchieri Rosso del Gambero Rosso 2019

Annata 2016
“Eccellenza” nella Guida Vitae AIS 2019

Annata 2016
Oscar “Berebene” del Gambero Rosso 2019

Annata 2015
89 punti Wine Spectator

Annata 2015
90/100 sulla Guida Luca Maroni
Migliori Vini d’ltalia 2019

Annata 2015
Due Bicchieri del Gambero Rosso 2018

PREMI/AUSZEICHNUNGEN

Vintage 2018
93/100 - Falstaff Italian Wine Guide 2023

Vintage 2018
93/100 - Falstaff Apulian Trophy 2022

Vintage 2019
92 points in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2022

Annata 2019
4 stars - Vinibuoni d’ltalia, Touring Club Italiano 2022

Vintage 2018
Two Glasses in Gambero Rosso 2021

Vintage 2018
RED at The WineHunter Award 2021

Vintage 2017
91 points at 5StarWines by Vinitaly 2021

Vintage 2017
RED at The WineHunter Award 2020

Vintage 2017
93/100 on Falstaff Apulien Trophy 2020

Vintage 2018
92/100 in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2020

Vintage 2017
90/100 on Wine Enthusiast buying guide 2020 USA

Vintage 2017
93/100 in Luca Maroni’s
Guide of the Best Italian Wines 2020

Vintage 2017
Three Glasses in Gambero Rosso 2020

Vintage 2016
90/100 in “5 stars 2019 wine guide
of Vinitaly International of the Best Italian Wines

Vintage 2016
Two Glasses Red in Gambero Rosso 2019

Vintage 2016
“Excellence” wine in Vitae winebook AIS 2019

Vintage 2016
Oscar “Berebene” in gambero Rosso 2019

Vintage 2015
89 points Wine Spectator

Vintage 2015
90/100 in Luca Maroni’s Guide
of the Best Italian Wines 2019

Vintage 2015
Two Glasses in Gambero Rosso 2018
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