VINACCERO
s |

Da invitare a tavola nei momenti in cui Etre invité a la table quand on veut se faire
vogliamo concederci un vino morbido, plaisir avec un vin doux, enveloppant et
avvolgente e una grande armonia. une grande harmonie. Elle doit son nom
91/100 SU GUIDA Deve il nome alle navi Vinacciere che aux navires “Vinacciere” qui partaient des
prendevano il largo dai porti pugliesi ports des Pouilles chargés de vin pour
cariche di vino per rinforzare quelli di renforcer ceux d’autres territoires moins
altri territori meno ricchi di sole. riches en soleil.
LucaMaroni Vitigno: Aleatico 100% Cépage: Aleatico 100%
Gradazione alcolica: 14% Teneur en alcool: 14%.
Zona di produzione: Puglia Zone de production: Puglia
Tipo di terreno: Nature du sol: pierreux, calcaire
pietroso, calcareo carsico Type de plantation: espalier
Sistema di allevamento: spalliera Reécolte :
Vendemmia: fin aodt, septembre
fine Agosto, Settembre Vinification: avec température contrélée
Vinificazione: une macération plus longue des peaux,
a temperatura controllata, ce qui confére au vin les caractéristiques
PTS. con una pit prolungata macerazione typiques de la vigne et le rend
delle bucce, che conferisce al vino le délicatement velouté.
SUCKLING.COM® caratteristiche tipiche del vitigno e lo Température de service:
p—— rende delicatamente vellutato 18-20°C

Temperatura di servizio: 18 - 20° C
Allergeni: contiene solfiti

NOTE DI DEGUSTAZIONE NOTES DE DEGUSTATION
Colore: rosso granato, limpido, Couleur: rouge grenat, limpide,
con tonalita viola melanzana, avec des teintes violettes
abbastanza consistente aubergines, assez cohérentes
VlNl Profumo: abbastanza intenso e Bouquet: assez intense et persistant,
BUON1 persistente, finemente aromatico, di finement aromatique, de fruits forestiers,
4 frutta di bosco, frutta matura a polpa de fruits rouges mars, ample et destiné a
D lTLlA rossa, ampio e destinato ad evolversi évoluer encore dans le temps.
ancora nel tempo En bouche: chaud, doux, assez tannique
Touring Club Italiano Sapore: caldo, morbido, abbastanza et sapide, corsé, assez équilibré, intense
tannico e sapido, di corpo, abbastanza et persistant, en excellente harmonie
\/]N ACCER ) equilibrato, intenso e persistente, in générale, avec un retour en bouche du
VAR A UIDILA ottima armonia complessiva, con un fruit avec une touche veloutée.
ALEATICO ritorno al palato del frutto dal tocco Accord mets et vins:
vellutato est un aleatico pour tout le repas,
Abbinamento gastronomico: a déguster avec des pappardelles
¢ un aleatico da tutto pasto, da gustare a la sauce de morue,
con pappardelle al sugo di baccala, une soupe d’orge et des cépes,
zuppa di orzo e porcini, strudel aux pommes
strudel alle mele Capacité de vieillissement:
Capacita di invecchiamento: Jjusqu’a 10 ans s’il est
fino a 10 anni se conservato correctement stocke.
correttamente Récompenses:
Premi: vedi retro voir au dos de la page
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ALEATICO I.G.P. PUGLIA

Annata 2018
90 punti — James Suckling

Annata 2018
90 punti - James Suckling

Annata 2016
ROSSO a The WineHunter Award 2022

Annata 2018
90 punti sulla Guida Luca Maroni dei Migliori Vini d’ltalia 2022

Annata 2018
3 stelle - Vinibuoni d’Italia, Touring Club Italiano 2022

Annata 2016
90 punti - James Suckling

Annata 2016
“Eccellenza” nella Guida Vitae AIS 2021

Annata 2016
Due Bicchieri del Gambero Rosso 2021

Annata 2013
Medaglia d’Oro al Prague Wine Trophy 2020

Annata 2016
4 Stelle - Vinibuoni d’ltalia, Touring Club Italiano

Annata 2016
91/100 sulla Guida Luca Maroni Migliori Vini d’ltalia 2020

Annata 2013
91/100 James Suckling

Annata 2013
Due bicchieri del Gambero Rosso 2019

Annata 2012
Due Bicchieri del Gambero Rosso 2018

Annata 2012
91/100 James Suckling

Annata 2012
Medaglia d’Oro al Prague Wine Trophy 2017

Annata 2012
Menzione sulla Guida Luca Maroni dei Migliori Vini d’Italia 2017

Annata 2012
“Oggi le Corone le decido io”Giuria popolare del Touring Club

Annata 2012
“Corona” sulla Guida dei Vini Buoni d’Italia del Touring Club 2016

Annata 2005
Diploma di Gran Menzione
al Concorso Internazionale Vinitaly di Verona 2008

Annata 2005
Diploma di Gran Menzione
al Concorso Internazionale Vinitaly 2007

Annata 2003
Diploma di Gran Menzione
al Concorso Internazionale Vinitaly di Verona 2005

Annata 2003
Diploma di Medaglia d’oro di Pramaggiore
al 44° Concorso Nazionale Vini DOCG e DOC e IGT 2005

PREMI/RECOMPENSES

Vintage 2018
90 points — James Suckling

Vintage 2018
90 points - James Suckling

Vintage 2016
RED at The WineHunter Award 2022

Vintage 2018
90 points in Luca Maroni’s Guide of the Best ltalian Wines 2022

Annata 2018
3 stars - Vinibuoni d’ltalia, Touring Club ltaliano 2022

Vintage 2016
90 points - James Suckling

Vintage 2016
“Excellence” in Vitae AIS 2021 Guide

Vintage 2016
Two Glasses in Gambero Rosso 2021

Vintage 2013
Gold Medal Prague Wine Trophy 2020

Vintage 2016
4 stars - Vinibuoni d’ltalia, Touring Club ltaliano

Vintage 2016
91/100 in Luca Maroni’s Guide of the Best Italian Wines 2020

Vintage 2013
91/100 James Suckling

Vintage 2013
Two Glasses in Gambero Rosso 2019

Vintage 2012
Two Glasses in Gambero Rosso 2018

Vintage 2012
91/100 James Suckling

Vintage 2012
Gold Medal Prague Wine Trophy 2017

Vintage 2012
Mention in Luca Maroni’s Guide of the Best ltalian Wines 2017

Vintage 2012
Crown “Oggi le Corone le decido io”Consumers Jury Touring Club

Vintage 2012
The “Crown” of the Wine Guide Voucher Program from the Italian Touring Club 2016

Vintage 2005
Special Mention Diploma
at the Vinitaly International Competition 2008

Vintage 2005
Special Mention Diploma with different label
at the Vinitaly International Competition 2007

Vintage 2003
Special Mention Diploma
at the Vinitaly International Competition in Verona 2005

Vintage 2003
Gold Medal Diploma at the 44th Pramaggiore National
Wine Competition DOCG, DOC and IGT Wines 2005
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